CAFE & BRASSERIE

Halpi

Beschwipstes Severiner Landhuhn ab 2 Personen

Vorweg: Samtsuppe von Topinambur mit Sauerteig-Croutons

Coq au Vin mit Wurzelgemiise und Kriuter-Drillinge

Abschluss: Dessertvariation pro Person € 85.00

Tournedo Rossini ab 2 Personen (400 g)

Vorweg: kleiner gruner Salat mit roter Zwiebel & Blauschimmel-Kise

Saftiges Rinderfilet — nach Threm Wunsch gebraten, klassisch mit Génsestopfleber verfeinert dazu

getruffeltes Kartoffel-Gratin, frisches Saison-Gemtse und Portwein-Jus

Abschluss: Dessertvariation pro Person € 99,00
ohne Foie Gras, pro Person € 89,00

Scampi-Abend DeLuxe ab 2 Personen (300 g)

Vorweg: Zitronengras-Kokosmilch-Sippchen

Kostliche Scampi mit Aromaten sautiert dazu hausgemachte Sauce Rouille, Limetten-Dip & mit
Kaffir-Limettenblatt aromatisierten Basmati-Reis

Abschluss: Dessertvariation pro Person € 99,00

Aus der Miiritz... ab 2 Personen

Vorweg: Hausgebeizter Miuritz-Saibling, marinierter Kohlrabi, Meerrettich & Cashewkerne

Miiritz Zander Elsdsser Art mit Champagnerkraut, Speck & Trauben

Abschluss: Dessertvariation pro Person € 89,00

Burg Schlitz Kisefondue ab 2 Personen *

Vorweg: kleiner griner Salat

Fondue aus Appenzeller und wiirzigem Bergkase, klassisch mit Weil3wein zubereitet. Serviert mit
Brotwiirfeln, Kartoffelrosti, Bundnerfleisch, gerduchertem Schinken, Cornichons, marinierten

Champignons, Ananas, Trauben und Birnen
pro Person € 55,50

(* Kdse mit einem Milchzuckergehalt unter 0,1g auf 100g Kise, gelten von Natur aus als Lactosefrei)

Alle Preise in Euro, inklusive 19% Mehrwertsteuer



