
           
  Wappensaal 

 
Wir bitten Sie höflich, Ihr Mobiltelefon für Ihren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.  

Gemäß der EU Lebensmittelinformations-Verordnung stellen wir Ihnen ausführliche Informationen über allergieauslösende Zutaten (wie 
zum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Eier, Nüsse etc.) zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich dafür an unsere Mitarbeiter. 

 

 

Korrespondierende Weine 

 
 

2021 Räuschling, Weingut Besson-Strasser, Uhwiesen am Rheinfall, Schweiz 

 
 

2018 Minimalist, Silvaner & Roter Traminer, Weingut Wilhelmsberg, Kitzingen, 
Franken 

 
 

2020 Cinque Campi Rosso Frizzante, Emilia-Romagna, Italien 

 
 

2021 „Codru“ Blaufränkisch, Weingut Edgar Brutler, Transsylvanien, Rumänien 

 
 
 

2022 Stettener Stein, Silvaner Auslese „Große Lage VDP“ Weingut am Stein, Franken

 
 

Individuelle Empfehlung 
 
 

Weinreise in 4 Gläsern € 65,00 pro Person 
Weinreise in 5 Gläsern € 75,00 pro Person 
Weinreise in 6 Gläsern € 85,00 pro Person 

 

Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden bei uns im Wappen-Saal 

 
                     

   Maik Albrecht    Franziska Pauli 
Chef de Cuisine     Sommelière    
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Menü 
 

 
Stör 

 Gurke, Nori & Kaluga Kaviar 

 
 

Dänischer Kaisergranat  
 Zuckerschote & Tomaten-Safransud  

 
 

Imperial Taube 
 Rhabarber, Tropea Zwiebel & Himbeeressig  

 
 

Reh aus heimischer Jagd 
 Johannisbeere & Petersilie 

  
 

 
Original Beans „Yuna Edelweiß“ Schokolade 

 Pan Dan, Erdbeere & Thai Basilikum  

 
 

Alles Käse!? 
Von Benny Hesselink mit Feigensenf & hausgebackenem Früchtebrot 

 
Menü in 4 Gängen € 135,00 pro Person 

Stör, Kaisergranat, Reh, Dessert- oder Käse Gäng 
 

Menü in 5 Gängen € 155,00 pro Person 
Wählen Sie zwischen Dessert- oder Käse Gäng 

 
Menü in 6 Gängen € 175,00 pro Person 

Genießen Sie das komplette Menü 
 

Eine Menü-Änderung berechnen wir mit € 19,00 pro Gang 
 


