
 

  Wappen-Saal 

 
Wir bitten Sie höflich, Ihr Mobiltelefon für Ihren Restaurantbesuch ausgeschaltet zu lassen.  

Gemäß der EU Lebensmittelinformations-Verordnung stellen wir Ihnen ausführliche Informationen über allergieauslösende Zutaten (wie 
zum Beispiel Milch, Milchprodukte, Gluten, Eier, Nüsse etc.) zur Verfügung. Bitte wenden Sie sich dafür an unsere Mitarbeiter. 

 

 
Korrespondierende Weine 

 

 

2021 Roero Bianco DOCG, Arneis, Valfaccenda, Piemont, Italien 

 
 

2012 Nierstein Silvaner, Weingut Kai Schätzel, Rheinhessen 

 
 

 

2019 Weißburgunder 350N.N., Weingut Odinstal, Wachenheim, Pfalz 

 
 
 

2018 Sótil, Callet, Bodega Mesquida Mora, Pla i Llevant, Mallorca 

 
 
 

2016 Le Haut Lieu Moelleux, Domaine Huet, Loire 

 
 

2008 Rothenburg, Riesling Auslese „Große Lage VDP“, Weingut Gunderloch, 
Rheinhessen 

 
 

Wein-Reise in 4 Gläsern € 59,00 pro Person 
Wein-Reise in 5 Gläsern € 69,00 pro Person  
Wein-Reise in 6 Gläsern € 79,00 pro Person  

 
 

Wir wünschen Ihnen genussvolle Stunden bei uns im Wappen-Saal 
 

                     
 

   Maik Albrecht    Franziska Pauli 
Chef de Cuisine     Sommelière 
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Menü 

 
 

Saibling von der Müritz 
Radieschen & Meerrettich 

 
 

„Onsenei“ 
Blumenkohl, Lauch & Grana Padano 

 
 

Havelländer Apfelschwein 
Birne, Bohne, Speck 

 
 

Prignitzer Maishähnchen 
Limonen-Estragon Jus, Salz-Zitrone, Schwarzer Knoblauch 

 
 

„Piura“ Original Beans Schokolade 
Ananas & Fenchel 

 
 

36 Monate gereifter Comté AOP 
Physalis & Tomaten-Senf 

 
 
 

Menü in 4 Gängen € 135,00 pro Person 
Müritz Saibling, Onsenei, Prignitzer Maishähnchen, Dessert- oder Käse,  

 

Menü in 5 Gängen € 155,00 pro Person 
Krönender Abschluss zur Wahl: Dessert- oder Käse 

 

Menü in 6 Gängen € 175,00 pro Person  
Genießen Sie unsere Kulinarische Reise in vollem Umfang, 

 
 

Eine Menü-Änderung/Erweiterung berechnen wir mit € 19,00 pro Gang. 


